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"Still closed on the nose, with warm smoke, fine herbs, thyme, dried mint,
apricots, reine claude plums, white flowers. Juicy and fresh on the palate with
good density, a fine acidity, fine-grained phenolics, a salty minerality, elegant,
great ageing potential." 97p. Ulrich Sautter, Falstaff " The brass, almost golden-
colored 2022 Grauburgunder Henkenberg GG opens almost as intense and
aromatic as an Anjou Chenin Blanc or a matured, rather oxidatively vinified
Champagne. It is fully ripe and concentrated on the deep, somewhat lemony
and phenolic nose that also reveals fresh pineapple and lemon herb aromas.
This is an elegant, harmonious and refined dry Pinot Gris with a delicate
tannin/acidity structure and a long, still promising, astringent and
rejuvenating, very saline and mouthwatering finish. The wine is still young but
should be irresistible after some years of further bottle aging." 93p. Robert
Parker.com Henkenberg er ikke uden grund en Grand Cru vinmark. Den har en helt
unik jordbund der bestar af nedbrudt lava og kalksten, deekket med mark vulkansk
"aske". Jordbunden evner at opretholde gode vandreserver, og den begraensede
heeldning pa hgjen giver et kaligt mikroklima for vinstokkene. Alle Salweys vinstokke
herfra er mindst 40 ar gamle. Grauburgunder (Pinot Gris) fra Henkenberg, er vel nok
Tysklands fineste eksempel pa denne drue. Konrad Salwey presser druerne i en
gammeldags kurvepresse, for at vride ekstra tanniner ud af druerne. Alt sammen for
at balancere den cremede og fyldige fornemmelse som Pinot Gris er fadt med.
Vinen geerer pa 1200 liter egetraesfade med vildgeeren ved hgje temperaturer. Efter
den malolaktiske geering, lagrer vinen videre pa bundfaldet i 24 mdr. pa de samme
fade. Herefter sammenstikkes vinen og kommes pa rustfri staltanke med bundfaldet
i yderligere 6 maneder inden frigivelse. Alsta en lang og omstaendig proces, praecis
som man ville behandle en Grand Cru fra Bourgogne. Egetreeet der anvendes hos
Salwey stammer fra deres egne skove i Kaiserstuhl, og traeet bliver derefter sendt til
de bedste bgdkere i Bourgogne, som laver fadene til Salwey. Smagen i Henkenberg
Grauburgunder beerer praeg af bredde og fedme, men bakkes op af en neermest
elektrisk frugtsyre med masser af grgnne aebler og grape i den let astringerende
eftersmag. Fantastisk balance, og et fantastisk alternativ, der hvor du ville have
drukket farsteklasses hvid Bourgogne.

OM PRODUCENTEN

Konrad Salwey har siden 2002 stet bag roret i familiejendommen Weingut Salwey.
Vinhuset holder til i den sydlige del af Baden i landsbyen Oberrotweil i det ekstremt
smukke Kaiserstuhl. Konrad har blandt andet staet i laere hos Wirschinig og Muiller-
Cattoir, inden han faerdiggjorde sine gnologi studier i Geisenheim.

Herefter vendte han hjem og overtog langsomt styringen af vingarden som han de
farste ar drev sammen med sin far.

Faderen Wolf-Dietrich Salwey var allerede en legende i Baden, og havde formaet at
skabe omradet et kvalitativt navn, og samtidig var han primus motor i tilblivelsen af
VVDP Baden.

Siden overtagelsen har Konrad Salwey placeret vinhuset i forreste linie af

Spéatburgunder producenter i Tyskland. Hans forkeerlighed for Bourgogne viser sig
tydelige i husets vinstil. Her er varemaerket udtalt elegance, friskhed og saftighed,
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bade nar det gaelder Weissburgunder og Spatburgunder, men ogsa husets
eftertragtede Grauburgundere. Vinene er intense, mineralske og terroir praegede,
men uden ekstraktion og tunghed. Vinene tilstraebes altid at have et lavt
alkoholniveau.

Vinmarkerne tilses med stgrste respekt for planter og dyr — topmarken Kirchberg
graenser direkte op til et af Tysklands mange naturbeskyttelsesomrader, og i
markerne ses derfor talrige fugle og rovfugle arter, blandt andet vandrefalken, som
ogsa pryder nogle af Salweys etiketter. Alle druer handplukkes og handselekteres
efterfalgende i vineriet. | vinhuset ggres der ingen indgreb i vinens naturlige proces.
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