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Charvin, Chateauneuf-du-Pape 2023

"Det er god latin, at sadan en selvfalgelig skal ligge, men den er s& aben,
saftig, lokal og leeskende, at det er virkelig sveert at insistere. Den er dyr, men
vent ikke pd, at Dronning kommer forbi (for det ger hun ikke), sa fa den bare
trukket op til paskebordet — giv den et par timers ilt. Testens bedste vin" 95+p.
, 5 stjerner Niels Lillelund, Jyllands-Posten "Vauw sikke en naese. Meget elegant
med fine rgde jordbaer noter, urter og krydderier. Neermest burgundisk. Frisk i
udtrykket med en flot leengde." 95p. Din Vinguide. "Charvin’s 2023 Chateauneuf
du Pape shows a less flamboyant profile than last year, opening with aromas
of menthol, spices, cassis and mulberries. Medium- to full-bodied, dense and
layered, it reveals a lively, tensile core of fruit framed by velvety tannins,
concluding with a finish marked by real freshness. Matured for 21 months, this
blend of 82% Grenache Noir, 5% Syrah, 5% Mourvédre, 4% Vaccarese and the
balance Counoise is another impressive success from Laurent Charvin,
emphasizing precision and vibrancy over sheer opulence." 95+p. Yohan
Castaing, Robert Parker.com "Fermented with lots of stems and aged entirely in
concrete tanks, the 2023 Chéateauneuf Du Pape brings textbook aromatics of
ripe red and black fruits, sappy garrigue, leather, and damp flowers, as well as
black pepper. It has a deep ruby/plum hue and offers medium body, a pure,
focused, elegant mouthfeel, ripe yet certainly building tannins, and a great
finish. This is a textbook Chateauneuf with complexity, nuances, richness, and
elegance. Drink bottles over the coming 20 years or so." 94p. Jeb Dunnuck.
com Charvins Chateauneuf du Pape er af Parker blandt andet naevnt som
Chateauneufs svar pa Richebourg! Sammenligningen med Bourgogne er ingen
tilfeeldighed. Den nadeslgse udveelgelse af druemateriale, samt den notoriske ulyst
til anvendelse af fade, sikrer ar efter ar en fuldsteendig ren, fokuseret og meget
elegant frugtkoncentration, som kun de bedste Bourgogner opnar. Det faktum at
Charvin kun laver én Chateauneuf du Pape, og ikke en masse point-jagtende luxus
cuvéer, manifesterer ogsa den hgije kvalitet i hver eneste argang.

OM PRODUCENTEN

Laurent Charvin har siden 1990 lavet vin pa sin families ejendom under egen etiket.
Manden er af den ydmyge, stille og filosoferende karakter. Men nar talen falder pa
hans vin, er han kompromislgs, sikker pa handen og bevidst om sin karakteristiske
stil.

En sikkerhed der har skabt en perleraekke af imponerende vine, der altid er blandt
appellationens bedste og mest autentiske Chateauneuf’er.

Hvor langt starstedelen af Chateauneuf producenter de seneste 20 ar har jagtet
hgje scores hos bl.a. Robert Parker med turboladede topcuvéer og massivt brug af
nye fade, er Laurent gdet den modsatte vej. Her fremstilles ingen topcuvéer, og nyt
tree er bandlyst i Charvins keelder.

Hvorfor bruge de bedste druer til én vin, der sa skal saelge husets mindre
koncentrerede vine spgrger han retorisk.

| parentes bemeerket har Laurents vine aldrig haft problemer med at hgste hgje
scores — i hver eneste argang.

Markbesiddelserne bestar af ca. 8 ha. i Chateauneuf du Pape i lieu dit Cabrieres og
Maucoil. Dertil kommer omkring 13 ha. Cotes du Rhéne.

For begge vine sker geeringen sker med hele klaser, macerationen i 2-3 uger, og
efterfalgende lagrer Chateauneuf du Pape i 18-21 mdr. pa cementtank.
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Hos Laurent far du med andre ord Chateauneuf af den klassiske skole. Elegancen
og dybden i vinene er forbilledlig, og de er, trods den charmerende karakter, ogsa
blandt de vine, der lagrer bedst.

Gennemsnitsalderen pa vinstokkene er 50 ar og er fremstillet pa ca. 85% Grenache.
Laurents Cotes du Rhdne er primaert Grenache med lidt Syrah og Mourvedre. En vin
der baerer samme elegance og intensitet som husets Chateauneuf men naturligvis
pa et mindre koncentreret niveau.

Vinen lagrer dog bemaerkelsesvaerdigt godt, selv efter 8-10 ar.
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