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Rosi Schuster, Blaufränkisch 2023

"Gæret på stål og lagret i store neutrale fade i op mod to år. Det viser lidt om 
blaufränkisch' reduktive tendenser. Den kan modstå ilt rigtig godt. Her er intet 
præg af lang oxidativ lagring. Ren kirsebær, nærmest lidt modernistisk 
sangiovese-kirsch og viol på toppen. Slank og saftig, mindre bitter end de 
fleste andre af mine favoritter her. Et blidere udtryk. Hos Rosi Schuster er den 
her basisvinen, men kvaliteten er som andres topvine. Det er et virkelig godt 
køb"  94p., René Langdahl, Gastro, August 2026 "...this is an extremely exciting 
expression of the blaufrankisch grape with restrained tannins. Huge drive for 
an entry-level wine. Wonderful and smoky, it has a terrific stony minerality that 
powers the really long, fresh finish, pulling you back for more." 94p. James
Suckling "Strong carmine garnet, purple reflections, subtle edge brightening. 
Delicate herbal-spicy-smoky nuances, dark wild berries, a hint of cranberry, 
mineral touch. Medium complexity, red forest berry confit, fine tannins, 
mineral and freshly structured, already well developed and gluggable, offers 
light-footed drinking pleasure." 93p. Falstaff Vinen er lavet på 100%
Blaufränkisch dyrket i Sank Margarethen og Zagersdorf. Gæret i rusfri stål og lagret i
store egetræsfade i 18 måneder. En fyldigere og dybere vin end hans Sankt
Laurent. Stadig med det mineralske og elegante Schuster aftryk, og helt uden
forstyrrende fad. Mørke kirsebær, blommer, spændstig mineralitet og modne
tanniner kan lede tankerne i retning af god Beaujolais og klassisk Rhône vin.
Lækkert valg til lam, vildt og kalv.  

OM PRODUCENTEN

Hannes Schuster er Østrigs måske hotteste vinnavn pt. Den unge vinmager er som
person ydmyg på grænsen til det selvudslettende, men vinene taler et sprog for sig
selv. Hannes er dedikeret til sit terroir og laver vine, der i den grad afspejler drue
såvel som jord. Vin for vin er det et studie i tilbagelænet elegance, men med masser
af charme og direkte frugt appeal.

Vinhuset Rosi Schuster har navn efter Hannes mor og blev grundlagt tilbage i 1979.
I 2004 overtog Hannes ansvaret for familievinhuset, og begyndte fra starten at
arbejde økologisk. Dog uden at være certificeret. Hannes plejer 11 ha. vinmarker
kun nogle få kilometer vest for Neusiedlersee i Burgenland. Hans markbesiddelser
er spredt på små parceller rundt om landsbyerne Sankt Margarethen, Rust og
Zagersdorf. Jordbunden er stærkt varierende på parcellerne med både tung lerjord,
sandsten, gruset sandjord og kalksten. Vinstokkenes alder er høj, med flere der er
over 60 år gamle.

Hannes er kendt for sin umanipulerede, rene vine på Sankt Laurent og
Blaufränkisch. Han anvender kun stål og gamle store fade til gæring og lagring og
ønsker på ingen måde at forstyrre den intense mineralske karakter i vinene. Selv
siger han, at vinene er størst for ham, når man end ikke kan smage druen, men kun
jordbunden.

At Hannes Schuster også tages meget seriøst blandt kollegerne, er siden 2006
blevet understreget af et prestigefyldt partnerskab med Østrigs ubetinget mest
berømte rødvinsproducent, Roland Velich fra vinhuset Moric. Roland og Hannes
producerer under Morics etiket vinen Jagini fra tre hektar med ur-gamle
Blaufränkisch vinstokke, fra St. Margarethen. Hannes dyrker druerne, og Roland
vinificerer vinen. Alle vinene er økologiske og kontrolleres hvert år, men Hannes har
valgt ikke at certificere det på etiketterne.

Schuster vandt allerede i 2011 Gaul&Millaus pris ”Østrigs bedste rødvin”, for hans
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2009 Blaufränkisch Rusterberg.
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