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"Ren grenache blanc (undskyld, garnatxa blanca) pa amfora. Umadelig
kompleks (iseer prisen taget i betragtning) noter af honning, orange-cinfit,
mineralk, citrus; meget lagdelt, Og endnu meget ung med kun meget svage
oxidative noter. Den er ikke for alle, tror jeg — men den er flot." 93p. om arg
2021 Niels Lillelund, Jyllands-Posten Kha Mé er det japanske ord for Amphora, og
derfor helt naturlig inspiration til navnet pa denne fantastiske Amphora lagrede hvide
Garnacha fra Bodegas Bhilar. Vinstokkene er alle plantet omkring 1960, i San Martin
de Unx i Rioja. Druerne er handplukkede i 10 kg. kasser. Druerne presses og
mosten heeldes i en 3000 Itr. stor Amphora, hvor den geerer pa vildgaeren. Her
opholder vinen sig i et helt ar med det fine bundfald, og overfares herefter til tank,
ind til vinen flaskes 6 mdr. senere. Karakteren er fantastisk drikkevenlig med gule
stenfrugter og akacie i duften, mens en frisk, sprad og alligevel genergs frugtig
smag sgrger for en fremragende balance.
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Bodegas Bhilar er et lille boutique-vinhus i Rioja Alavesa. Bag vinhuset star
aegteparret Melanie Hickman og David Sampedro Gil. Deres mal er at fremstille de
mest naturlige og terroir-segte vine med sa lidt indgriben som overhovedet muligt. Alt
gares efter biodynamiske principper. | 1999 startede David med at lsere om
biodynamiske principper i vinmarken, og skiftede i fgrste omgang til gkologisk
vinbrug for derefter at konvertere helt til biodynamisk vinbrug og certificering. 1 2014
sendte han den sidste traktor pa pension, sa der nu kun anvendes heste til
markarbejdet.

Vinmarker har i arhundreder domineret landskabet i Elvillar, pa grund af sin ringe
landbrugsjord, der primeert bestar af sma klippestykker og kalksten. Tilmeld er det
den kaligste del af Rioja og hjemsted for de seldste vinstokke i Rioja. Markerne
straekker sig gennem tre dale fra Sierra Cantabria bjerget, ned til Ebro floden, hvilket
giver Elvillar sit karakteristiske landskab med hgijt beliggende marker op ad
bjergsiden.

David voksede op i de samme vinmarker, som han i dag arbejder i. Mens han leeste
sine studier i gnologi, arbejdede han for nogle af de stgrre vinhuse i Rioja og
fortsatte som konsulent pa flere speendende vinprojekter, mens han sidelgbende
lavede sine egne vine under Phincas navnet. | 2012 gik han all-in pa sine egne vine
og omdghbte vinhuset til Bodegas Bhilar. Bhilar er det baskiske navn for Elvillar, byen
hvor han er opvokset i Rioja Alavesa.

Det nye vineri, som han byggede op sammen med Melanie, stod feerdigt i 2016.
Vineriet er lavet, sd vinene gennemgar minimal intervention under gaering oglagring.
Det er bygget off-the-gridd med anvendelse af solceller og er delvist placeretunder
jorden med store cementtanke for at holde pa den naturlige kalighed i
vinifikationsprocessen.

Melanie Hickman er fgdt i USA, men tog for flere ar siden beslutningen om at faglge
David. | dag laver hun en lille serie af vine under titlen "Struggling wines”, der bestar
af sma parceller, som hun har kgbt, hvor vinstokkene pa grund af en meget hgjalder
har veeret truet af at blive erstattet med nyere og mere hgjtydende kloner.Vinene
laves i samarbejde med David og falger de samme biodynamiske forskriftersom
Bodegas Bhilar vinene. | sortimentet er det vinene Hapa, samt Phinca SanJulian —
alle ogsa Rioja Alavesa.
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