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"Riesling rhapsody! En musikalsk vin, der vækker udelt begejstring. Tilmed fra 
den vidunderligt kølige 2021-årgang. Den stammer fra Spitzer Graben, den 
smalle, skovklædte sidedal, der strækker sig nede fra Donau-floden og op ad 
skråningerne. Vi er i den vestlige ende af Wachau, kendt for sine kølige, stejle 
vinmarker og stenede jorde, der giver vin med en unik mineralsk karakter. Her 
er det rieslingessens fra topmarken Bruck, der i modsætning til Grabens ellers 
så gnejsdominerede terroir er præget af sandet glimmerskifferjord i en løsere 
og luftigere udgave end den næringsfattige, stenede skifferjord, som man 
f.eks. finder i Mosel. Det giver en frostklar væske. Atletisk, myndeslank, strunk 
statur med et aromatisk underspillet væsen. Den åbner med små fine, røgede 
nuancer, som man altså misser, hvis vinen drikkes køleskabskold. Man skal 
lige give den noget luft og temperatur til at løsne sin kompakte kerne af cool, 
stenet citrusfrugt. Men så rammer den også ganen som en stille 
undervandstorpedo. Den har en udpræget salt mineralsk karakter og en 
isnende klarhed med noter af eisbonbons, æble, umoden mandarin, et lille 
urtet, flintet touch. Kompromisløs syre penetrerer den elegante frugtige smag 
som et glødende stjerneskud på nattehimlen, og finalen smager som et dybt 
dyp i Vesterhavet. En raffineret rebelsk riesling, der smager afsindigt godt, og 
som enhver rieslingpurist vil knuselske for de tætte bånd til sit geografiske 
ophav, der formidler med seismografisk præcision." 94p. 5 stjerner, Morten
Bundgaard, Jyllands-Posten Slank og udtryksfuld Riesling fra Ried Bruck.
Udelukkende lagret på ståltank, er det den elegante og ekstremt nuancerede
Riesling karakter der træder frem. Den let røgede skifer aroma og stærkt mineralske
karakter er forførende lækker allerede fra ung, men der er stort lagringspotentiale.    
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At Martin Muthenthaler skulle blive vinbonde, lå ikke lige i kortene. Til trods for at
forældrene ejede nogle få vinmarker, var det uddannelsen som mekaniker han
helligede sig som ung. I fritiden var han chauffør for Freie Weingärtner i Wachau, så
lidt tilknytning til vin havde han dog. Efter cooperativets omstrukturering mistede han
i 2006 sit job, og kastede sig derfor over vinproduktion fra forældrenes knapt 3 ha.
velbeliggende vinmarker i Spitzer Graben.

3 hektar er ikke et stort vinhus, men rigeligt med arbejde, da alle vinmarker står på
stejle terrasser. For at få enderne til at mødes, og for at præsentere sine vine for et
større publikum åbnede han derfor samtidig en lille vinbar hvor han om aftenen
skænkede sine vine for gæsterne. 

Siden 2010 har markerne været certificeret økologiske, en proces han har fået hjælp
til af sin gode ven og mentor Peter Veyder-Malberg. Efter de første år købte han
tillige parceller på nogle af de mest spektakulære skråninger i Brandstatt, hvilket i
takt med vinenes anerkendelse og større arbejdsbyrde gjorde at vinbaren blevlukket.
 

I dag er Martin Muthenthalers vine blandt Wachaus absolut bedste. Han er som sin
ven Peter Veyder-Malberg ikke tilhænger af Federspiel og Smaragd
klassifikationerne, med indbygget sødmegraduering. Der er tale om tørre og sprøde
og intenst mineralske vine, men med en smule mere ekstotisk frugtighed end vinene
fra Peter Veyder-Malberg. 
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