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Bodegas Bhilar, Phinca Lali 2020

"The single-vineyard red 2020 Phinca Lali comes from one of their oldest
plots, Tajo, which was planted in 1910 and is plowed by horse. It's
approximately 85% Tempranillo and 15% white Viura, fermented with hand-
destemmed grapes and some full clusters—when they see that the cluster is
perfect—in open-top 500-liter barrels with indigenous yeasts and foot
treading, and it matured in 225-liter barrels for three years. This plot suffered
mildew; therefore the wine has a lot of concentration, ripe fruit, herbs and
flowers, with a spicy and balsamic undertone. It's serious and complex, with a
full bodied palate and abundant but fine and chalky tannins. This vintage need
time and/or powerful food" 94p. Luis Gutierrez, Robert Parker.com Phinca Lali er
Bhilars ra@de topvin. Druer fra de aeldste vinstokke i Rioja Alavesa, der blev plantet
tilbage i 1910. En mikro parcel pa blot 0.54 ha. med biodynamisk dyrkede
(certificeret fra &rgang 2015) bush-vines, der gror pa en blanding af ler og kalksten.
Druerne handplukkes i sma kasser, og afstilkes med handkraft i vineriet. Ca. 30% af
stilkene medgar i geeringen. Geeringen foregar i &bne 500 ltr. treefade, hvor druerne
fodtraedes. Efter endt geering lagrer vinen pa egetreesfade i 3 ar. Intens og magtfuld
radvin, med urtekrydret baerfrugt, og en naesten burgundisk elegance og friskhed,
takket veere den kalkede jordbund.

OM PRODUCENTEN

Bodegas Bhilar er et lille boutique-vinhus i Rioja Alavesa. Bag vinhuset star
aegteparret Melanie Hickman og David Sampedro Gil. Deres mal er at fremstille de
mest naturlige og terroir-aegte vine med sa lidt indgriben som overhovedet muligt. Alt
gares efter biodynamiske principper. | 1999 startede David med at lsere om
biodynamiske principper i vinmarken, og skiftede i farste omgang til gkologisk
vinbrug for derefter at konvertere helt til biodynamisk vinbrug og certificering. | 2014
sendte han den sidste traktor pa pension, sa der nu kun anvendes heste til
markarbejdet.

Vinmarker har i arhundreder domineret landskabet i Elvillar, pa grund af sin ringe
landbrugsjord, der primeert bestar af sma klippestykker og kalksten. Tilmeld er det
den kgligste del af Rioja og hjemsted for de aeldste vinstokke i Rioja. Markerne
streekker sig gennem tre dale fra Sierra Cantabria bjerget, ned til Ebro floden, hvilket
giver Elvillar sit karakteristiske landskab med hgijt beliggende marker op ad
bjergsiden.

David voksede op i de samme vinmarker, som han i dag arbejder i. Mens han leeste
sine studier i gnologi, arbejdede han for nogle af de stgrre vinhuse i Rioja og
fortsatte som konsulent pa flere spaendende vinprojekter, mens han sidelgbende
lavede sine egne vine under Phincas navnet. | 2012 gik han all-in pa sine egne vine
og omdgbte vinhuset til Bodegas Bhilar. Bhilar er det baskiske navn for Elvillar, byen
hvor han er opvokset i Rioja Alavesa.

Det nye vineri, som han byggede op sammen med Melanie, stod feerdigt i 2016.
Vineriet er lavet, sa vinene gennemgar minimal intervention under gaering og
lagring. Det er bygget off-the-gridd med anvendelse af solceller og er delvist placeret
under jorden med store cementtanke for at holde pa den naturlige kalighed i
vinifikationsprocessen.

Melanie Hickman er fgdt i USA, men tog for flere ar siden beslutningen om at falge
David. | dag laver hun en lille serie af vine under titlen "Struggling wines”, der bestar
af sma parceller, som hun har kabt, hvor vinstokkene pa grund af en meget hgj
alder har veeret truet af at blive erstattet med nyere og mere hgjtydende kloner.
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Vinene laves i samarbejde med David og folger de samme biodynamiske forskrifter
som Bodegas Bhilar vinene. | sortimentet er det vinene Hapa, samt Phinca San
Julian — alle ogsa Rioja Alavesa.
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