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"Clos Cibonne er pa fa ar gaet fra at vaere et ngrdet insidertip til en hypet
sommelierdarling, der vinder indpas pa stadig flere respektable vinkort
herhjemme. Det forstadr man jo godt. Huset er en gammel kending i disse
spalter, og vinene har altid klaret sig fremragende. Der er da ogsa tale om en
ret enestaende vin. | min bog er der tale om Frankrigs mest interessante rosé
og en uomgaengelig reference udi genren. Her er det Tradition, lavet pa den
besveerlige tibouren, en lunefuld dramaqueen af en druesort, som Clos
Cibonne neermest egenheendigt har reddet fra udryddelse i Provence. Den
teette forbindelse er ogsa grunden til, at de franske myndigheder helt
ekstraordinaert har tilladt Clos Cibonne at naevne tibouren pa etiketten. Der er
0gsa 10 pct. grenache i spil her for at undga konflikt med reglementet i
appellationen. Vinens varietale saerpraeg forsteerkes af den saerlige
vinifikation, som involverer et ars fadlagring pa store foudres under et tyndt
florlag, som vi kender det fra sherryvinene og Jura. Det beriger vinen med en
vanvittig laekker, cremet tekstur og en seeregen aromatisk kompleksitet, der
skiller sig ud fra alt andet i Provence. Her er det 2024-argangen, som
umiddelbart virker som den mest helstgbte i mange ar. Vinen er rig og
genergs, fuld af lag og nuancer, bade teet og lang i smagen, men den besidder
ogsa en smuk syre og blaendende salt friskhed, som nogle af de tidligere
argange lige har manglet spidsen af. Det giver en forrygende nerve til vinen.
Neesen er eerkeklassisk Cibonne: varm pinjeskov, alteeabolsje, tarret abrikos,
hvid te med grapefrugt, confiteret pomeransskal og et stenet, let rgget strejf.
Den har en kraftfuld varme og harmoni over sig, sgde tanniner og en herlig
bittersgd finale. Et besneerende wakeupcall til alle dem, der endnu ikke har set
storheden i de let kobberfarvede draber, og stadig et stralende kab fra gverste
hylde. Fem en halv stjerne" Morten Bundgaard, Jyllands-Posten, juli 2026

"Lysheden i farven afslgrer allerede, at Tradition 2024 arbejder i et mere
vagent gear end mange fadlagrede roséer. Der ligger en citrusdrevet energi i
duften, hvor urter, fersken og rgd frugt star klart, og hvor den velkendte dybde
fra Clos Cibonne er til stede uden at treekke udtrykket i tung retning. Det fgles
som en rosé, der har faet et strejf af kystens keglige luft, og som derfor abner
sig mere direkte og mere levende. Stilen rammer iseer dig, der holder af roséer
med bade struktur og bevaegelse. Hvis du sgger en vin, der bade kan sta
skarpt pa bordet og fungere i solen uden at miste sin identitet, er Tradition
2024 et oplagt valg. Den har nerve, men ikke veegt, og det gar den til en rosé,
der er nem at vende tilbage til. Aromatisk er den kompleks uden at blive
massiv. Urter, citrus, fersken og rad frugt folder sig ud, for en salt mineralitet
prikker let i neesen. Farven er lys med et strejf af varme. | munden er den rank,
krydret og mineralsk, men med en ungdommelig friskhed, der giver et lille |gft
midt i smagen. Her opstar et temposkift, hvor frugten kort bliver mere saftig,
far syren igen strammer udtrykket op. "94p. Morten Wamsler, Flaskehalsen.nu

"TESTVINDER - En fuldendt gastronomisk vin" - 94p. Le Figaro, stor-
test af franske roséer, maj 2026 "Utroligt elegant og lang i smagen
med en smooth, cremet tekstur, den ma endelig ikke drikkes for
koldt, for s& misser man fuldsteendigt pointen og al kompleksiteten,
drik den hellere i store glas ved 15-16 grader, og sa vil man bade

meerke al vinens distingverede kraft. Det e uprafgt\/ A
gastronomisk vin, hold den veek fra terragsga «NapseRQ=REs Brbsiticdens
cedertraesolie, alteeabolsje, hvid te med grape og kveede, varme

krydderier og sagar noget floralt og salt havbrise. Smagen er
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93 p. 5 stjerner Morten Bundgaard, Jyllands-Posten, Maj 2024, om arg.
2022 Clos Cibonnes Tradition Rosé er lavet pa 90% Tibouren og 10%
Grenache. Druerne presses direkte i staltanke, hvor mosten kgles ned
inden den geerer i 10 dage. Herefter rackes vinen og sammenseettes,
hvorefter den lagrer pa hundrede ar gamle store egetreesfade i 12
maneder. Vinen er smukt laksefarvet med orange reflekser. Duften er
varm og krydret, med en mineralsk, saltet og urtet friskhed i smagen.
Fantastisk vin til fyldige fiskeretter, eller retter med lam. 5 stjerner, 92p.
Jyllands-Posten 5. juni 2021 om 2020 argangen "Lettere, mindre
aromaintens end Cuvée Speciale, men stilen er stadig karakterfuld
og helt sin egen. Neesen er fuld af tarrede urter, potpourri, nektarin
og et strejf af kardemomme og voks. Velstruktureret, kreevende vin,
der bider fra sig pa den gode made. Jeg teenker udpraeget madvin.
Masser af syltet citronskal, havsalt, tavlekridt og velkalibereret
fadkrydderi i finalen. 92p" Morten Bundgaard.

OM PRODUCENTEN

Pa en bakketop, midt mellem Toulon og Hyeéres residerer Clos Cibonne i deres
smukke ejendom fra 17 hundredetallet. Her i Maures bjergene er de omgivet af
vinmarker, og med en fantastisk udsigt over havnen i Toulon.

Navnet Cibonne stammer fra Jean-Baptiste de Cibon, der var kaptajn i Louis d. 16.
flade. Han var den farste ejer af huset og vinmarkerne, men efter sin dgd i 1797 blev
huset overtaget af den nuveerende ejer; Roux familien. Tilbage i 1930 valgte André
Roux at leegge al sin energi i vinproduktionen, og i seerdeleshed den sjeeldne
Tibouren drue. Lige siden har hans bgrn og bgrnebgrn viderefart traditionerne pa
stedet. Siden 2003 har det vaeret 5. generation Brigitte og Claude der har staet for
vinmarker og vinifikation pa det historiske sted.

Etiketterne pa Clos Cibonnes vine har stort set veeret ueendret siden starten i 1930.
Selvom moden for etiketter har vaeret alle steder igennem de snart 100 ar, sa har
familien Roux stzedigt holdt fast pa designet, og det traditionelle look, der ogsa
gennemsyrer stilen i vinene.

Etiketten forestiller Cibonne slottet, med den gamle 1700 tals port. Bagved ser man
det der i dag er vinkeelder og familiens beboelse.

Er du til ur klassisk provencalsk landvin af bedste kaliber, er Clos Cibonne et
fremragende sted at starte.
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