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Clos Cibonnes Cuvée Speciale "Les Vignettes" Rosé er lavet pad 90% af den lokale
druespecialitet Tibouren og 10% Grenache. Vinifikationen er stort set den samme
som husets "Tradition Rosé", men i denne cuvée anvendes udelukkende druer fra
40 ar gamle vinstokke, altsad dobbelt s& gamle som i "Tradition" udgaven. Druerne
presses direkte i staltanke, hvor mosten kgles ned inden den geerer i 10 dage.
Herefter rackes vinen og sammensaettes, hvorefter den lagrer pa hundrede ar gamle
store egetreesfade i 12 maneder. Vinen er dyb laksefarvet med orange hints. Duften
er enorm intens, med sydfransk garrigue, kveede og grillede valngdder. Smagen er
ekspressiv og koncentreret med en frugtig og urtekrydret karakter. Et fremragende
valg til Bouillabaisse, eller retter med fjerkrae og kalv. "Cuvée Spéciale des
Vignettes er kronjuvelen i Cibonnes portefglje, nar vi taler om den klassiske
flor- og foudrelagrede stil, og den har lige et par strenge ekstra at spille pa i
forhold til den ellers fremragende Tradition. Hemmeligheden bag det ekstra
ngk af intensitet og koncentration er alderen pa vinstokkene. Hvor Tradition
treekker pa nogle af de yngste stokke, laves Les Vignettes udelukkende pa
tibouren-druer fra husets absolut aeldste vinstokke, der er over 40 ar gamle.
De gamle vinstokke leverer materialet til en vin med en usadvanlig dybde og
intens, salt mineralitet. Vinifikationen er den samme som for Tradition, men
vinen er langt mere intens og koncentreret end sin lillebror, samtidig med at
den formar at bevare den samme spandstige syrebalance, som synes at vaere
2024-argangens helt store adelsmeerke. Pa alle mader en imponerende vin, der
bider sig fast i hele svaelget med en dyb umamikarakter med overtoner af
jordbeaergred, pink grape, pinje samt en naesten balsamisk krydret karakter. En
mesterlig vin og vel den bedste udgave, jeg endnu har smagt fra huset. Fem
en halv stjerne.” 95p. TESTVINDER - Jyllands-Posten, juli 2026 6 stjerner og
TESTVINDER i Jyllands-Postens Rosé-test 2021 "En sand ener, Bronzefarvet
modpol til frugtig mainstream-rosé. Kraevende, sofistikeret, for den kraesne
gane. Ingen passionsfrugt her. Fuld af havsalt, voks, pinje, tarrede urter,
appelsinskal og varme krydderier. Bid, bund og balance, lang kalket finale.
94p." Morten Bundgaard, 5. juni 2021

OM PRODUCENTEN

Pa en bakketop, midt mellem Toulon og Hyéres residerer Clos Cibonne i deres
smukke ejendom fra 17 hundredetallet. Her i Maures bjergene er de omgivet af
vinmarker, og med en fantastisk udsigt over havnen i Toulon.

Navnet Cibonne stammer fra Jean-Baptiste de Cibon, der var kaptajn i Louis d. 16.
flade. Han var den farste ejer af huset og vinmarkerne, men efter sin dgd i 1797 blev
huset overtaget af den nuveerende ejer; Roux familien. Tilbage i 1930 valgte André
Roux at leegge al sin energi i vinproduktionen, og i seerdeleshed den sjeeldne
Tibouren drue. Lige siden har hans bgrn og barnebgrn viderefart traditionerne pa
stedet. Siden 2003 har det veeret 5. generation Brigitte og Claude der har staet for
vinmarker og vinifikation pa det historiske sted.

Etiketterne pa Clos Cibonnes vine har stort set veeret uesendret siden starten i 1930.
Selvom moden for etiketter har vaeret alle steder igennem de snart 100 ar, sa har
familien Roux staedigt holdt fast pa designet, og det traditionelle look, der ogsa
gennemsyrer stilen i vinene.
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Etiketten forestiller Cibonne slottet, med den gamle 1700 tals port. Bagved ser man
det der i dag er vinkeelder og familiens beboelse.

Er du til ur klassisk provencalsk landvin af bedste kaliber, er Clos Cibonne et
fremragende sted at starte.
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