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Alfred Merkelbach, Riesling Trocken
2024

Intro niveauet fra Alfred Merkelbach byder på masser af sprød, tør frugtighed med
en fin mineralsk skifer-kerne. Elegant, let og frisk Riesling, til en virkelig skarp pris. 
"Altså, sikke en herlig næse på denne riesling trocken fra Alfred Merkelbach i 
Mosel. Floral parfume, syltet pære og flint. Munden har skøn, prikkende syre 
og masser af fylde inden den slutter salt og krydret af. Til 125 kr. v. 6 fl. hos 
vinova.dk er det et decideret røverkøb." Anders Halskov-Jensen, Vinhjernen.dk,
om årgang 2023 "The 2023 Gutsriesling trocken, picked in the Zeltiner 
Himmelreich and fermented in fuder, presents vivid fresh and green apple on 
the nose. The palate is light, creamy, smooth and beautifully dry, full of fruit. 
It's so easy, so gentle, so sunny." 90p. Anne Krebiehl, VINOUS, om årgang 2023

"The 2023er Riesling Trocken comes from fruit picked in the west-facing and 
higher parcel Zeltinger Himmelreich. It offers a superbly refined, elegant, and 
finely aromatic nose of whipped almond cream, vineyard peach, minty herbs, 
smoke, white flowers, and anise. The wine proves super light and airy on the 
finely juicy and delicately creamy palate. These creamy elements give way to a 
broader yet also more focused side. This verycharming and attractive dry 
Riesling. 2025-2033" Mosel Fine Wines, om årg 2023

"From grapes sourced in Zeltingen and Kinheim, the 2022 Riesling 
trocken opens with a clear nose with delicate, floral-scented fruit 
and a slate aroma. Mouth-filling, round and quite intense on the 
palate, with some untamed (animal) aromas and vivacious acidity, 
this is an elegant, saline and crispy Riesling with dense and 
aromatic fruit and fine grip on the finish. " Robertparker.com 89 p.- om
2020 årg. .

OM PRODUCENTEN

Vinhuset Alfred Merkelbach er selv for Mosel standarder et ekstremt lille vinhus,
med blot 1,4 hektar marker. Beliggende for foden af majestætiske Ürziger
Würzgarten, ligger den lille kælder, hvor brødrene Merkelbach gennem en
menneskealder har tilvirket nogle af områdets mest urklassiske, elegante, kølige og
raffinerede Moselvine. En stil der har givet loyale kunder blandt Mosel afficionados i
både Europa, Singapore og Nordamerika. De 1.4 hektar marker er primært
beliggende på de bedste og stejleste parceller af Ürziger Würzgarten, samt
Kinheimer Rosenberg, og de fleste vinstokke er ældgamle upodede stokke.

De to brødre Alfred og Rolf Merkelbach er i dag hhv. 88 og 86 år gamle, har mere
end 65 (!) årgange under bæltet, men har de senere år fået god hjælp til det fysisk
hårde arbejde af deres god ven, Johannes Selbach – der også står bag tophuset
Selbach-Oster i Mosel. Johannes Selbachs mor gik for mange år siden i skole med
Alfred Merkelbach, og siden har relationerne mellem disse to familier været tætte.
Da begge brødre altid har været ungkarle, har de ingen naturlige arvinger til
vinhuset. Siden 2020 årgangen har det således været Johannes og hans søn
Sebastian der har overtaget stedet, og de laver vinene i helt samme stil,  og
opdrager dem i samme kælder og på de samme fade som tidligere.
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Alfred Merkelbachs vine præsenterer sig i den traditionelle Mosel stil, men med en
friskhed, kølighed, lethed og elegance, som er helt unik for området. Produktionen
er naturligvis begrænset og den årlige tildeling derfor lille.
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