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Reserve 2022

"Bursting with notes of quince, herbs, spices, orange marmalade and exotic
fruits, the 2022 Vouvray Moelleux Réserve is already drinking beautifully,
though its immense aging potential is undeniable. Full-bodied, dense and
concentrated, it's remarkably precise, pure and seamless, with a fleshy,
enveloping core of fruit balanced by bright acidity and a fine thread of
gastronomic bitterness, culminating in a long, mineral and refreshingly vibrant
finish. Produced only about three times per decade, this rare cuvée is crafted
from a meticulous selection of botrytized and shriveled grapes. Residual
sugar: 150 grams per liter. Quite simply, this is the wine you’d want with you
on a desert island." 97p. Robert Parker.com "2020 Moelleux Reserve viser en
utrolig livskraft. En fantastisk vin, med en fortryllende fyldighed. " 96p. Alexis
Goujard, La Revue du Vin de France, om 2020 argangen | ekseptionelle ar
fremstiller Foreau den sjaeldne Moelleux Reserve , der indeholder ca. 120 gr.
restsukker pr. Itr. Druerne hgstes klase for klase af flere omgange, med en stor
andel af aedel rad i druerne, hvilket gger sukkerkoncentrationen i vinen. En vin med
mindst 40-50 ars lagringspotentiale, og en vin hvis sgdmefyldte kompleksitet, hgje
syre og enorme koncentration placerer den blandt Frankrigs starste vingse
klassikere.

OM PRODUCENTEN

Vincent Foreaus vine fra Domaine du Clos Naudin er selve epitomet af fransk
klassicisme og en sjeelden, helstabt old-school vinoplevelse. Det er ikke tilfeeldigt, at
Clos Naudin hgrer til blandt den lille elite af tre-stjernede producenter i den franske
vinbibel: “Les Meilleurs vins de France”, som hvert ar udgives af det anerkendte
vintidskrift “La Revue du vin de France”.

Vincent er fjerde generation af Foreau familien, der producerer Vouvray fra dette
historiske domaine. | dag omfatter domainet 11,5 ha. marker alle plantet med
Chenin Blanc.

Vinmarkerne er alle beliggende i den Nordgstlige part af Vouvray pa sydvendte
skraninger. Markerne ggdes med naturlig gadning og plejes efter gkologiske
forskrifter, og helt uden pesticider. Domaine er dog ikke certificeret.

Den gennemsnitlige alder pa vinstokkene er over 50 ar, og produktionen er pa knapt
30.000 flasker vin, og 25.000 flasker mousserende vin lavet pa champagnemetoden.
Vinene geerer alle med den naturlige gaer i 300 ltr. fade, hvoraf 5% fornyes hvert ar.
Vinene gennemgar ikke malolaktisk geering, og der chaptaliseres heller aldrig.

Sec niveauet indeholder typisk 2 gr. restukker, men kan, afhaengig af argang,
indeholde op til 6 gr. | de ar, hvor vejret tillader det, laves der Demi Sec med
omkring 10-12 gr. restsukker pr. liter, og i helt saerlige ar en Moelleux, der kan
indeholde alt mellem 35-90 gr. restsukker pr. Itr. Druerne hgstes klase for klase af
flere omgange, nogle gange er der ogsa aedel rad i druerne, hvilket gger
sukkerkoncentrationen i vinen. Et par gange hvert arti laves en Moelleux Reserve
med op til 150 gr. restsukker. Fzelles for alle disse Chenin Blancs er den enestaende
dybde og intense smagsprofil, der med sin off-dry stil matcher utroligt mange retter. |
tilgift lagrer disse vine fantastisk godt, og flere af de sgdere vine hos Foreau
lanceres derfor ogsa sent.

Foreau er ogsa kendt for sine fantastiske mousserende vine pa 100% Chenin Blanc.
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| helt seerlig argange laver han en Reserve cuvée, som far mindst 60 mdr. pa
bundfaldet inden degorgering.
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