
OMRÅDE

Italien

APPELLATION

Roero

DYRKNING

Økologisk vin

JORDBUND

Kalk, sand

DRUER

Arneis

GÆRING

TYPE

Dessertvin

Malvira

Malvira, Renesium

Malviras eksklusive dessertvin Renesium er lavet på druer angrebet af ædelråd,
som i Sauternes. Vinen gæres og lagres i 2-3 år på træfade, hvorefter vinen blandes
med lidt af årgangens friske dessertvinsmost, inden den tappes på halvflasker, og
pakkes i 6 stk. trækasser. Den honningsødlige dessertvin er kendetegnet ved aroma
af ferskner, honning og citrus, og er en oplagt partner til mange desserter og oste,
men også et glas for sig selv.

OM PRODUCENTEN

Malvira blev under dette navn grundlagt midt i 1970’erne er en af Roeros mest
ikoniske ejendomme. Fra den pittoreske placering lige op ad Trinità vinmarken,
råder vinhuset over næsten 43 hektar vinmarker, der til daglig ledes af brødreparret
Massimo og Roberto Damonte. 3. generation af det familieejede vineri står dog
allerede på spring, da den unge garde med Giacomo og Francesco allerede er fuldt
involveret i vineriet.

Roero dækker lidt over 400 km2, på venstre side af Tanaro floden, lige nord for
Alba. Jordbunden er kalkholdig, med årer af sand og fossiler fra 2-3 millioner
aflejringer. Her giver druerne Arneis og Nebbiolo elegante og friske vine, der for de
rødes vedkommende, ofte er mere elegante og tilgængelige, end deres naboer fra
Barolo og Barbaresco.

Malviras vine er alle økologisk certificerede, og vinene tilvirkes traditionelt og uden
manipulation i vinkælderen. Både de røde og hvide vine prydes af elegante grafiske
etiketter der siden midten af 1970erne har været inspireret af tarotkort. Husets
introvin prydes af en engel og en drage, som symbol på godt og ondt. Det er
efterfølgende også blevet Malviras logo.
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