Clos Cibonne, Tentations Rosé 2024

"Smuk bitterhed, raffinement, lokale urter. Spaendstig vin, der holder leenge i
munden. Fire store." 90p. 4 stjerner, Niels Lillelund, Jyllands-Posten
"Clos Cibonne star bag en af de mest komplekse rosé-vine i dette forars rosé-
smagerier. Her er vi tradt et skridt nedad pa prisen —og ogsa pa
kompleksiteten. Det smager ret godt, og her er en god portion elegance i de
i lysergde frugter. Man ma forvente en del af en rosé i denne prisklasse, og
Cllwnm? Clos Cibonne formar at laegge det niveau pa, som de mere vinngrdede
Tentatione smagere saetter pris pa. Hvis du er til klassisk terrasse-rosé, der bare skal
slukke tarsten, far du ikke mere for pengene ved at skrue op til dette niveau,
for de ekstra lag er nogle, man formentlig mest seetter pris pd, hvis man gerne
slubrer, gurgler og gennemanalyserer den smag, man udseetter sig selv for.”
90p. Morten Wamsler, Flaskehalsen "Tentations Rosé er en frisk og frugtig rosé
i BTy, lige ud ad landevejen, skaret efter moderne snit, dels lavet pa indkgbte druer,
B O0tss o proveer | dels druer fra Deforges-familiens yngste tibouren-stokke, som ikke bliver
brugt i familiens traditionelle fadlagrede rosévine. Den er sprangfyldt med
hvide ferskener, papaya og provencalske krydderurter, en smule vandmelon
og duften af blomstrende aebletreeer forenet med salte havbriser. Smagen er
dejlig frisk og fyldig, harmonisk og balanceret med andre ord, den kan pa
egen hand savel som ledsage sommerens stride stramme af salate chevre
chaud, uden at forsvinde i mgdet takket veere et godt, lille bittersgdt nap i
finalen. Fire og en halv stjerne.” Morten Bundgaard, Jyllands-Posten, maj 2024
om argang 2023 Clos Cibonnes Tentations Rosé er husets intro- Cétes de Provence
rosé vin pa en blanding af druerne Grenache, Cinsault, Syrah og Tibouren. Druerne
til Tentations kommer fra blandede parceller, og der er derfor her tale om et
fieldblend. Under vinificeringen kales den blandede most ned for, at opna en
Cotes de Provence neensom udtraekning af aromaer. Vinen lagrer 8 til 10 uger pa baermen, og haeldes
kort efter pa flaske. Frisk rosé med let fylde, god terhed, noter af lyse ferskner og
tarrede sydfranske urter. Fremragende til prisen.
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P& en bakketop, midt mellem Toulon og Hyéres residerer Clos Cibonne i deres
smukke ejendom fra 17 hundredetallet. Her i Maures bjergene er de omgivet af
vinmarker, og med en fantastisk udsigt over havnen i Toulon.

Navnet Cibonne stammer fra Jean-Baptiste de Cibon, der var kaptajn i Louis d. 16.
flade. Han var den ferste ejer af huset og vinmarkerne, men efter sin dgd i 1797 blev
huset overtaget af den nuveaerende ejer; Roux familien. Tilbage i 1930 valgte André
Roux at leegge al sin energi i vinproduktionen, og i seerdeleshed den sjeeldne
Tibouren drue. Lige siden har hans bgrn og bgrnebgrn viderefart traditionerne pa
stedet. Siden 2003 har det veaeret 5. generation Brigitte og Claude der har staet for
vinmarker og vinifikation pa det historiske sted.

Etiketterne pa Clos Cibonnes vine har stort set veeret usendret siden starten i 1930.
Selvom moden for etiketter har veeret alle steder igennem de snart 100 ar, sa har
familien Roux staedigt holdt fast pa designet, og det traditionelle look, der ogsa
gennemsyrer stilen i vinene.

Etiketten forestiller Cibonne slottet, med den gamle 1700 tals port. Bagved ser man
det der i dag er vinkeelder og familiens beboelse.

Er du til ur klassisk provencalsk landvin af bedste kaliber, er Clos Cibonne et
fremragende sted at starte.
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