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Domaine des Jeunes Pousses, La
Croix 2023

"La Croix 2023 er fra 70 ar gamle stokke og dufter af brombaer, hyldebaer og
rosenblade, med et strejf af hest. Der er knald pa den teetvaevede mund men
tanninerne er blgde, og en saftig syre giver en fin harmoni. Meget flot
beaujolais.” Anders Halskov-Jensen, Vinhjernen "Langt alvorligere villages-vin
end Replat de Vavre fra samme hus. Ja, faktisk ogsa alvorligere end husets
fortolkning af chénas, som ikke er med her. Farven markere, duften dybere og
mere forteettet og alvorsfuld, smagen mere struktureret og tannindrevet. Om
end vinmagernes frigjorte signatur og det saftige sleegtskab skinner tydeligt
igennem. La Croix’ frugt er mere maskulin og mindre bolsjeagtig end
beaujolais, som de er flest. Neesen emmer af jern, jod, bark og kvas ved siden
af marke brombazer, bagt redbede og hyldebaersaft. Her er ogsa en tydelig
animalsk kant a la tgrret kad, der spiller rigtig godt sammen med det grgnne,
pebrede pift a la breendenaelde og grgn peber. Den kunne godt minde om luftig
syrah fra det nordlige Rhdne forenet med pyrazinkrydret blaubrankisch fra
Carnuntum. Munden har stadig det laeskende islaet med sig trods de ret
potente tanniner, den lgftede syre g@r sit arbejde godt, og lsengden er fin og
finalen slutter behageligt bittert og let sadmefuldt." 92 p. Morten Bundgaard,
Jyllands-Posten Gamay druerne til La Croix, stammer fra 50-70 ar gamle vinstokke.
Som altid manuelt hgstes druerne og den efterfglgende semi-maceration carbonique
med hele klaser, star pa i 10 dage. Afslutningen af gaeringen foregar pa tanke af
glasfiber, mens vinen eferfglgende lagrer i 6 maneder pa gamle fade. Det totale
svovlindhold er under 10 mg. pr. liter. La Croix er nok den mest maskuline og marke
af husets Beaujolaiser. Fin tanninstruktur og masser af mgrke frugter dominerer
smagsbilledet i denne flotte Beaujolais villages.

OM PRODUCENTEN

Hvad sker der nar navnkundige vinpersonligheder som Thibault Liger Belair, og Ivan
Massonat, manden bag Domaine Belargus udveelger morgendagens talenter?
Svaret finder du i Domaine des Jeunes Pousses.

En rugekasse for unge vintalenter — sadan kan man godt anskue projektet Domaine
des Jeunes Pousses — de unge skud! Rugekassen er som sagt blevet til i et
samarbejde mellem to af vinverdens mest bergmte skikkelser. Den ene, Thibault
Liger-Belair fra det beramte Bourgogne domaine af samme navn i Nuits-St.
Georges, den anden er lvan Massonat fra kultvinhuset Domaine Belargus i Anjou.

De to kyndige herrer udvaelger hvert 3. ar, to unge vintalenter der far lov til at
udfolde sine evner (under kyndig vejledning naturligvis) pd domainets 5 hektar
vinmarker i og omkring den lille by Emeringes lidt nordvest for Fleurie. Her dyrkes
der primeert Beaujolais Villages og et enkelt plot med Chénas. Vinstokkene er
gamle, alt dyrkes biodynamisk, og der anvendes meget lidt svovl.

| gjeblikket er det 2. generation af udvalgte talenter der star for vinene, nemlig de to
dygtige kvinder Thais Lamy og Juliette Lumeau. Thais har efter endt uddannelse
som fgdevare agronom arbejdet to ar hos navnkundige Domaine Dujac i
Bourgogne, inden hun blev spottet til dette projekt. Hun bliver godt hjulpet af Juliette
Lumeau der oprindeligt er uddannet psykolog, men som flere ar har arbejdet som
sommelier, og som medhjeeper pa flere sma vinbrug i og omkring Beaujolais.
Duoen er superambitigse og viser allerede overbevisende evner i at fa vine med
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stor dybde og samtidig en nerve og friskhed der er sjeelden for omradet.
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