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Domaine des Jeunes Pousses,
Chénas Les Brureaux 2023

"Denne lavt svovlede, biodynamiske vin repraesenterer en usadvanlig
udvikling i Beaujolais. Den er resultatet af et nyt progressivt vinprojekt, der
bestyres pa skift af forskellige vintalenter udvalgt af ejerne, Thibault Liger-
Belair fra det bergmte Bourgogne-hus af samme navn i Nuits-Saint-Georges
samt Ivan Massonat fra Domaine Belargus i Anjou. Fra 2022 til 2025 overlod de
tajlerne til den kvindelige duo Thais Lamy og Juliette Lumeau, der har
produceret denne chénas fra en lillebitte parcel, inden de gav stafetten videre
til parret, Nais Lombard og Oliver Cossec. Naesen emmer af frigjort vin nature
med sin let animalske naese osende af hyldebeersaft, hindbaerbolsje,
druesukkertablet, fersken og blomstervand. Sprad, saftspeendt, levende og
bare enormt laeskende vin pakket med god karma og velmodnet frugt. Syren
lgfter den op i hgjderne og far den saftspaendte veeske at Igbe sydover med
rasende hast, uden at noget kradser det mindste undervejs. Er man sucker for
saft, der ikke sadan er sat i bas, er dette ubetinget sagen. Beaujolais’ svar pa
rad riesling. " 92p. Morten Bundgaard, Jyllands-Posten "Jeg ser sjeeldent vine fra
cru'en Chenas. Men "Les Brureaux 2023" viser hvad Chenas kan. Naesen er
parfumreret og kompleks, med floral parfume. Munden er neermest defineret
ved fraveer af frugt; her er mineralitet og syre hovedrolleindehaverene i en
elegant, smuk og forfarende vin. Der er kun lavet 500 flasker, sa hvis jeg var
dig ville jeg bare kgbe, mens der er. " Anders Halskov Jensen, Vinhjernen.
Chénas Les Brureaux er lavet pa 50-70 ar gamle vinstokke. Som altid manuelt
hgstes Gamay druerne og den efterfglgende semi-maceration carbonique med hele
klaser, star pa i 15 dage. Afslutningen af gaeringen foregar pa tanke af glasfiber,
mens vinen eferfglgende lagrer i 6 maneder pa gamle fade. Det totale svovlindhold
er under 10 mg. pr. liter. En enorm rig og fyldig Gamay fra granitholdige jorde.
Spaendstighed og elegance er stadig n@gleordene, men den sikre tilgang til vinene
sammenholdt med de gamle stokke giver en sjeelden dybde og intensitet. Kun 500
flasker produceret.

OM PRODUCENTEN

Hvad sker der nar navnkundige vinpersonligheder som Thibault Liger Belair, og Ivan
Massonat, manden bag Domaine Belargus udveelger morgendagens talenter?
Svaret finder du i Domaine des Jeunes Pousses.

En rugekasse for unge vintalenter — sadan kan man godt anskue projektet Domaine
des Jeunes Pousses — de unge skud! Rugekassen er som sagt blevet til i et
samarbejde mellem to af vinverdens mest bergmte skikkelser. Den ene, Thibault
Liger-Belair fra det bergmte Bourgogne domaine af samme navn i Nuits-St.
Georges, den anden er lvan Massonat fra kultvinhuset Domaine Belargus i Anjou.

De to kyndige herrer udvaelger hvert 3. ar, to unge vintalenter der far lov til at
udfolde sine evner (under kyndig vejledning naturligvis) pa domainets 5 hektar
vinmarker i og omkring den lille by Emeringes lidt nordvest for Fleurie. Her dyrkes
der primeert Beaujolais Villages og et enkelt plot med Chénas. Vinstokkene er
gamle, alt dyrkes biodynamisk, og der anvendes meget lidt svovl.

| gjeblikket er det 2. generation af udvalgte talenter der star for vinene, nemlig de to
dygtige kvinder Thais Lamy og Juliette Lumeau. Thais har efter endt uddannelse
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som fadevare agronom arbejdet to ar hos navnkundige Domaine Dujac i
Bourgogne, inden hun blev spottet til dette projekt. Hun bliver godt hjulpet af Juliette
Lumeau der oprindeligt er uddannet psykolog, men som flere ar har arbejdet som
sommelier, og som medhjeeper pa flere sma vinbrug i og omkring Beaujolais.
Duoen er superambitigse og viser allerede overbevisende evner i at fa vine med
stor dybde og samtidig en nerve og friskhed der er sjaelden for omradet.
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