Jéréemie Huchet, Les Betes
Curieuses, Cru Goulaine 2021

"Goulaine 2018 fra sandede jorder pa gneiss og skifer underjord er purissima i
potens, splintrende spragdhed, uvillighed og udtalt mineralitet” Rene
Langdahl.com, november 2023 om 2018 "Besneerende ren og sprgd muscadet.
Otte ar pa bagen, men stadig knivskarp, glasklar vin. Florlet og dog sé intens,
fuld af saltet pomelo, gul blomme, skifferrag og en ngddet dybde. Smuk
balance, let olieret tekstur, brusende syre, bittersgd finish. Et hit til prisen." 6
stjerner og 93 point. - Morten Bundgaard, Jyllands-Posten om 2015

OM PRODUCENTEN

Muscader, Savre et Me

Goulaine Je?re?mie Huchet fortolker Muscadets terroir pa? fantastisk vis, via flere sma?
. climats. Her er det primaert vine fra Clos des Montys, samt en en- kelt vin fra hans
e samarbejde med sin gode ven Je?re?mie Mourat i den sydlige del af appellation.
g, s e B e . . .

S ek Vinene herfra seelger de sammen under navnet “Les Betes Curieuses”. Vinene fra
Clos des Montys er fra et et meget lille climat (kun4% af appllationen. Jordbunden
her er meget tynd, med kun 20-30 cm. grus og sand. Varmt og veldraenet, med en
porgs granitholdig klippebund nedenunder. Her henter vinstokkene sin mineralske
0g naesten salte karakter fra.

Dette lille climat ligger pa? toppen af en lille bakke (Montys betyder pa? lokal dialekt
lille bjerg) og her ligger et lille kloster, der har veeret hjemsted for missionaerer

Jérémie HUCHET

Frankrig gennem tiderne. Kaeldrene i klosteret og landhuset der harer til blev opkabt af
Je?re?mies oldefar, sammen med de 6 hektar vinmarker der omkranser klosteret, i
1945.
3 Idag er Je?remie 4. generation der vinificerer vinene i klosterets keeldre, pa? gamle
Muscadet du Sévre fade og foudres
et Maine
@kologisk vin

Sand, grus, granit
Melon de Bourgogne

Geering pa stal og
foudres
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