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Bodega Cerron, Los Yesares 2023

Los Yesares er en af Bodega Cerrons mest limiterede vine fra parcellerne El Casuto
del Agrio, Barranco del Pedernal og Ladera margosa. Alle vinstokkene er plantet
mellem 1942 og 1967, og er blandt omradets eeldste, og ligger i en hgjde pa 900-
940 moh. Jordbunden er bestaende af kalksten, grus og sand, og den hgje
beliggenhed kombineret med det hgje kalkindhold i jorden opretholder en lav ph
veerdi i druerne selv nar de er fuldmodne. Denne unikke kombination sammen med
den hgije syre og alkohol, gar det derfor muligt at arbejde helt naturligt med vinen,
uden noget behov for at stabilisere den med svovl. Alle druer hgstes manuelt, og
gennemgar en naturlig geering pa 1000 Itr. treefade, inden lagring pa brugte 5-600
liters store egetraesfade. En super koncentreret, super elegant og naesten sprad
rgdvin med masser af dybde, finkornede tannniner og stor mineralitet. Et benchmark
for omradet. "It's always the tightest of the reds, with a notable absence of fruit,
and is stony and serious. This is super mineral, very complete and has more
mid-palate. It's powerful and very long, very fine-boned and with chalky
tannins of a small granularity, with the core of Mediterranean plants. This is
harvested some 10 to 12 days after La Servil, but the alcohol level is similar,
around 14%. None of the reds show excess ripeness and come through as
very balanced and never marked by the oak, despite having increased the time
in oak this vintage to 18 months, in large foudres and barrels. This is really
stunning. It comes from a fantastic zone in the village, where they are planting
more vineyards, using the keyline system. It has stunning balance and the
ingredients to develop nicely in bottle." 96p. Luis Gutierrez, Robert Parker.com
"Fascinerende, saftspaendt vin med en brillant klarhed, atletisk krop og herlig
aromatisk speendvidde. Kommer fra tre forskellige parceller, hovedsageligt
tilplantet med tudsegamle monastrell-stokke i et kalkstenspraeget terroir i over
900 meters hgjde. 2022 var en knastgr og hed argang i Jumilla, men man
fornemmer slet ingen antydning af kogt frugt eller stresset tannin her. Utrolig
ren, uforstilt og mineralsk i udtrykket. Frugten kalket og kernesund,
spillevende og neermest anfart af en jomfruelig fersk friskhed. Moderne vin
lavet pa gammeldags manér. Her er ogsa en mild reduktion, og det klaeder den
sammen med en forfgrende topnote af blomstrende viol. Fuld af blomme- og
hindbaercoulis infuseret med lakridsrod, kanel og vilde krydderurter. Lang i
smagen, utrolig raffineret, lgftet intensitet uden kreevende tyngde. Heller intet
patraengende fadpraeg. Bare masser af saft og kraft, masser af velpoleret frugt
samt en lille fin frugtsgdme, der smelter sammen med finkornet tannin og
slutter festen af med fokus og frisk harmoni. Vi er langt fra det volumingse og
rustikke udtryk, som ofte kendetegner druen fra disse kanter. Snarere sprad
spansk musikalitet heeldt pa flaske. " 93p. Morten Bundgaard, Jyllands-Posten
"What?"skal jeg betale 450 kr. for en vin fra et omrade, jeg ikke kender?" Ja,
du skal sa! Og en del lzesere kender nok alligevel Jumillai det sydastlige
Spanien, men slet ikke for denne stil. Dyrisk og kedelig, vild, urtet, pakket med
sma syrlige norske skovbeer, kontrastfyldt vin. Monastrell fra en kalkrig
sidedal i Jumilla i ca. 900 meters hgjde med moravia agria som supplement.
Det smager af Etna, Ribera Sacra, Sierra de Gredos og Gevrey-Chambertin pa
én gang. Sten, stgv, breendte lavendelgrene, uendelig eftersmag, uvirkelig
elegant, nar man sammeligner med standarden for Monastrell fra Jumilla. En
ny smag og knuselsker den. Velbevaret "rdhed" fra Monastrell." 6 stjerner René
Langdahl, Gastro, april 2025, om argang 2022 "The 2022 Los Yesares, always the
tightest of the reds, took a long time in the glass to open up, but it shows a lot
of finesse and nuance. None of the 2022s show any heat. The soils are rich in
white marl, with some sand and silex, and the mother rock is quite fractured;
so, the roots go deeper into the soil. The wine Tp&nmv Sgious
but perhaps not as approachable as La Servil, b¥t | Hel i S Jery: d
aging potential. It has darker fruit (mixing red aWp\Adkk biekrngsyeasd8rddrtdorsens
spice, with subtle aromatic herbs. It has power and clout, with contained
energy and great balance, and it has fine-grained, chalky tannins, reminiscent
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. Robert Parker.com, om argang 2022
OM PRODUCENTEN

"Milj@ets biodiversitet er en af de starste skatte vi kan opna.” Sadan lyder mottoet for
vinhuset Bodega Cerrén, hvis hellige gral ikke blot er at lave god vin, men ogsa at
beskytte og forbedre naturen, og det miljg som de hver dag arbejder og begiver sig i.

For over et &rhundrede siden i den lille by Fuente Alamo i Murcia begyndte
Francisco Cerdan, at opkgbe og udveelge de ideelle parceller til vindyrkning.
Francisco forstod det seerlige potentiale i jordene omkring den lille by, og veerdsatte
omradets unikke landskab. Helt fra starten var filosofien enkel, vinene skulle laves
efter traditionelle metoder og helt naturlige.

| dag er det de to tipoldebgrn, brgdrene Carlos & Juanjo Cerdan Garcia, som star i
spidsen for vinhuset, hvor familien ogsa producere gedeost og honning. De falger
husets filosofi og er gaet all-in pa de agkologiske og biodynamiske forskrifter, og i
vinhusets historie er markerne altid blevet dyrket baeredygtigt og uden brug af nogen
form for kemikalier. Huset marker har laenge veeret gkologisk certificeret, og de
opnaede fornyeligt ogsa Demeter certifikatet, som er aktuelt pa deres nye argange.

Bodega Cerréns marker ligger forskudt omkring Fuente Alamo, og markerne ligger i
alt fra 800-1000 meters hgjde over havoverfladen. Garcia brgdrene har siden
starten af 2011 arbejdet pa at genetablere forladte vinmarker, og det er lykkedes
dem snart at genskabe 30 hektar vinmarker. Klimaet p4 markerne er grundet de
mange hgjdemeter ogsa noget kaligere end de fleste andre omrader i Murcia. Her
fremstiller de elegante Monastrell dominerede vine med sma tilfajelser af andre
lokale druer som Garnacha, Moravia Agria, Blanquilla, Forcallat, Bonicaire og Bobal.

Garcia brgdrene er i dag i besiddelse af parceller i det der historisk altid har veeret
byen Fuente Alamos bedste placeringer. Deres vinstokke er alle upodede, og deres
vine er derfor ikke overraskende meget jordbunds drevne. De producerer under
Stratum wines i omegnen af 15.000 flasker arligt, men med tanke pa langsomt at na
op péa 60.000.
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