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Skt. Margarethen fra Ried Hinkentahl er navnet pa en af Hannes topvine pa
Blaufrankisch. Igen en enorm koncentration der pa ingen mader bliver tung og
uelegant. Masser af finkornet tannin, frugtsyre og en neesten stgvet mineralitet i
baggrunden, afslutter vinens lange og komplekse karakter. Enormt potentiale og
allerede meget indtagende nu. Fa flasker til DK. "Hannes Schuster er en af
druens helt store troldmand. P4 den anden side laver Hannes Schuster ikke
magi - han er handveerker og kreatgar og far bare de bedste sider frem i den
vanskelige druesort. Duften er blandet ar rad vermouth, barolo chinato,
tranebaer og malurt og er helt fri for bade ekstraktionsambitioner og smagen
af egefade - den har ligget pa 500 liters gade. Ried Hinkenthal ligger ved
landsbyen Sankt Margarethen, og det er rent ud sagt noget af det starste
Blaufrankisch, jeg har smagt. Blid bisterhed, pinot-smoothness, lille kinin,
evig eftersmag. Den kommer fra gamle vinstokke fra 1959. Silke, kaelen
modstand, personlighed og eftervirkning i flere minutter" 97p. TESTVINDER,
René Langdahl - Gastro, August 2026 "Extremely deep and savory with gigantic
energy on the concentrated, tense but only medium-bodied palate. Then
comes the dark and superfocused finish. In spite of all this intensity, it's
wonderfully graceful. From vines planted in 1959 in a southeast-facing site"
98p. Stuart Pigott, James Suckling.com "Dark ruby colour, purple reflections,
subtle edge brightening. Delicate herbal notes, black berry fruit, blackberry
and dark cherry, a hint of spices, mineral touch. Complex, juicy, taut, tightly
woven, ripe heart cherry, delicate sweetness, fine tannins, salty nuances, dark
minerality, lingers for a long time, a hint of strawberries on the finish, delicate
style, secure and certain ageing potential." 98p. Falstaff 95p. VINOUS.com

OM PRODUCENTEN

Hannes Schuster er @strigs maske hotteste vinnavn pt. Den unge vinmager er som
person ydmyg pa graensen til det selvudslettende, men vinene taler et sprog for sig
selv. Hannes er dedikeret til sit terroir og laver vine, der i den grad afspejler drue
savel som jord. Vin for vin er det et studie i tilbagelaenet elegance, men med masser
af charme og direkte frugt appeal.

Vinhuset Rosi Schuster har navn efter Hannes mor og blev grundlagt tilbage i 1979.
| 2004 overtog Hannes ansvaret for familievinhuset, og begyndte fra starten at
arbejde gkologisk. Dog uden at veere certificeret. Hannes plejer 11 ha. vinmarker
kun nogle fa kilometer vest for Neusiedlersee i Burgenland. Hans markbesiddelser
er spredt pa sma parceller rundt om landsbyerne Sankt Margarethen, Rust og
Zagersdorf. Jordbunden er steerkt varierende pa parcellerne med bade tung lerjord,
sandsten, gruset sandjord og kalksten. Vinstokkenes alder er hgj, med flere der er
over 60 ar gamle.

Hannes er kendt for sin umanipulerede, rene vine pa Sankt Laurent og
Blaufrankisch. Han anvender kun stal og gamle store fade til geering og lagring og
gnsker pa ingen made at forstyrre den intense mineralske karakter i vinene. Selv
siger han, at vinene er starst for ham, nar man end ikke kan smage druen, men kun
jordbunden.

At Hannes Schuster ogsa tages meget serigst blandt kollegerne, er siden 2006
blevet understreget af et prestigefyldt partnerskab med @strigs ubetinget mest
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bergmte ragdvinsproducent, Roland Velich fra vinhuset Moric. Roland og Hannes
producerer under Morics etiket vinen Jagini fra tre hektar med ur-gamle
Blaufrankisch vinstokke, fra St. Margarethen. Hannes dyrker druerne, og Roland
vinificerer vinen. Alle vinene er gkologiske og kontrolleres hvert ar, men Hannes har
valgt ikke at certificere det pa etiketterne.

Schuster vandt allerede i 2011 Gaul&Millaus pris "@strigs bedste rgdvin”, for hans
2009 Blaufrankisch Rusterberg.

VINOVA

Vinova.dk — Finlandsvej 8, 8700 Horsens



