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APPELLATION

Baden

DYRKNING

Økologisk dyrket - 
ikke certificeret

JORDBUND

Vulkansk, Löss

DRUER

Grauburgunder

GÆRING

1200 ltr. store fade

TYPE

Fyldig hvidvin

Weingut Salwey

Salwey, Grauburgunder Käslerberg
1G 2022

"The dark yellow, almost brass-colored 2022 Grauburgunder Oberrotweil 
Käsleberg is pure yet also intense, saline and complex on the elegant and 
open nose that doesn't show any of nonsensical, artificial reduction notes, 
rather the opposite. The nose is pure, fresh and precise yet also intense and 
generously fruity without overestimating its fruitiness. Elegant and lush on the 
palate, this is a tight, young, fresh and savory Pinot Gris that is still a little 
untamed, bone dry and full of tension, thrill and salt." 92p. Robert Parker.com
Käslerberg er Salweys nyeste cuvée, i niveauet lige under husets hvide GG vine.
Dette kan betegnes som 1er cru niveauet, hvor håndværket og omhuen er identisk,
men markerne er forskellige. Pinot Gris druerne er de gamle kloner, med små druer.
Druerne håndplukkes og derefter presses de som hele klaser over 8 timer. Gæring
og lagring finder sted i store egetræsfade på 1200 ltr. lavet af egetræ fra Oberrotweil
skovene. Her lagrer vinen 24 mdr. Vinen har en cremet og fyldig karakter med den
karakterstiske grapebitterhed i afslutningen der giver vinen kant og løfter den op
blandt Tysklands bedste på druen.  

OM PRODUCENTEN

Konrad Salwey har siden 2002 stået bag roret i familiejendommen Weingut Salwey.
Vinhuset holder til i den sydlige del af Baden i landsbyen Oberrotweil i det ekstremt
smukke Kaiserstuhl. Konrad har blandt andet stået i lære hos Wirschinig og Müller-
Cattoir, inden han færdiggjorde sine ønologi studier i Geisenheim.

Herefter vendte han hjem og overtog langsomt styringen af vingården som han de
første år drev sammen med sin far.

Faderen Wolf-Dietrich Salwey var allerede en legende i Baden, og havde formået at
skabe området et kvalitativt navn, og samtidig var han primus motor i tilblivelsen af
VDP Baden.

Siden overtagelsen har Konrad Salwey placeret vinhuset i forreste linie af
Spätburgunder producenter i Tyskland. Hans forkærlighed for Bourgogne viser sig
tydelige i husets vinstil. Her er varemærket udtalt elegance, friskhed og saftighed,
både når det gælder Weissburgunder og Spätburgunder, men også husets
eftertragtede Grauburgundere. Vinene er intense, mineralske og terroir prægede,
men uden ekstraktion og tunghed. Vinene tilstræbes altid at have et lavt
alkoholniveau.

Vinmarkerne tilses med største respekt for planter og dyr – topmarken Kirchberg
grænser direkte op til et af Tysklands mange naturbeskyttelsesområder, og i
markerne ses derfor talrige fugle og rovfugle arter, blandt andet vandrefalken, som
også pryder nogle af Salweys etiketter. Alle druer håndplukkes og håndselekteres
efterfølgende i vineriet. I vinhuset gøres der ingen indgreb i vinens naturlige proces.
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