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Viuva Gomes, Sao Martinho
Castelao Tinto 2023

Sao Martinho er lavet udelukkende pa Castelao druen og ma derfor ikke beere
betegnelsen Colares. Druerne er handplukkede, halvdelen fodtraedes i hele klaser,
resten tilsaettes i hele klaser og geerer i store staltanke med kun 7 dages
skindkontakt. En super elgeant rgdvin med en akuratesse og livlighed i frugten som
er sjeelden. Tilhaengere af lyse og lette Jura vine vil fgle sig helt hjemme her, og
alkoholniveauet er beskedne 10.3% vol. Lagringspotentialet er 10-15 ar.

"En ekstremt spaendende og seerpreeget vin at fa i glasset. Vilva Gomes
kombinerer her casteldo-druen, der normalt leverer mgark, fyldig vin fra
varmere omrader som Sétubal eller Tejo, med kalkholdig jord og et unikt
kystneert klima i det sydlige Portugal. Kombinationen leverer neermest et lille
vingst paradoks, for den unge 2023-argang snurrer med blot 10,5 pct. alkohol,
uden at vinen fremstar pjasket, gran eller umoden. Tvartimod er den strunk
og velstruktureret med en kglig, radfrugtet profil. Her er det syre og tannin
snarere end alkohol og ekstrakt, der er vinens byggesten. Den abner med en
vis reduktion, der gradvist slipper sit tag, mens frugten vaekkes til live,
emmende af morbeer, tranebaer og surkirsebaer. Underneden finder man
tarrede urter og en let rgget, naesten keeldret treenote — som gammelt
mgbeltree, der understgtter den kaglige, kalkede frugts let jordede side. Tydelig,
neesten gribende tannin leder tankerne hen mod alpin nebbiolo eller stram
cabernet franc fra Loire. Den er slank og let pa tungen, men ikke let i
intensiteten: en vin med betydelig aromatisk koncentration uden alkoholisk
tyngde. Formentlig ikke en vin for de brede masser, men den star tydeligt og
klart med sit veesen, der bade er lzeskende og besidder et mere rat, rustikt og
uforfalsket udtryk, som ma siges at veere lidt af et saersyn i Portugal." 92 p.
Morten Bundgaard, Jyllands-Posten "The 2023 Sado Martinho was produced with
Casteldo grapes from seven-year-old vines grown on stony limestone soils
within the region of Colares from the parish of Sdo Martinho but sold as IGP
Lisboa. This is a more continental zone close to the Serra de Sintra
mountains. The grapes were foot trodden, and the wine aged in two 500-liter
barrels made of chestnut and mahogany wood. This is pale, aromatic, floral
and delicate. It had a maceration of seven days and achieved no more than
10.5% alcohol, keeping a pH of 3.4 and 6.5 grams of acidity. It has a light- to
medium-bodied palate with an ethereal profile and very fine tannins. It
matured in 500-liter chestnut and mahogany barrels. This is the first vintage
for this wine, one of the most (if not THE most) elegant Casteldo | can think of
" 94p, Luis Gutierrez, Robert Parker.com

OM PRODUCENTEN

José og Diogo Baeta er hhv. 4. og 5. generation bag dette mytiske vinhus fra det
vestligste Portugal, pa kysten lige ud for Lisabon. Her i de sandholdige og
legendariske marker pa stranden, har vinhuset tilvirket nogle af verdens mest
distinkte vine fra den i dag mikroskopiske appellation Colares.

Tidligere var appellationen omfattende, men talrige udbygninger af byen, har gjort at

omradet i dag kun er knapt 20 hektar stort. Det er derfor en af Europas mindste
appellationer, og i gvrigt ogsa det vestligst beliggende vinomrade pa kontinentet.

VINOVA

Vinova.dk — Finlandsvej 8, 8700 Horsens



Colares var i sin tid kendt som en af verdens farligste vine. Forstdet pa den made at
markarbejdet med nyplantninger kunne kraeve flere dgdsfald om aret. Forklaringen
er at den rene sand skulle graves i render af flere meters dybde for at fine fast grund
til radderne. Sammenstyrtning af sandet gjorde arbejdet sa farligt at flere blev
levende begravet.

Sandet har imidlertid ogsa haft den store fordel at vinlusen med sin heergen i
slutningen af 1800 tallet ikke kunne fa fat i redderne, hvilket gar at starstedelen af
stokkene i dag er pre-phyloxera stokke.

Viuva Gomes har siden 1808 specialiseret sig i disse ikoniske vine, og vinhuset star
i dag som flagskibet for traditionel Colares. Produktionen er arligt under 15.000
flasker, s& det er om at holde sig til nar de sma maengder lander i Danmark.

Hvidvinene er intense, rene, mineralske og saltpreegede, mens rgdvinene med sin
lette, friske og let urtede karakter kan minde om vine fra f.eks. Jura. Laeg dertil at
vinene til trods for lav alkohol og lethed, er verdenskendte for deres ekstreme
lagringspotentiale.
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