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"Forbered din mund på slag. Fremragende urtrekrydret tranebærnæse med 
blodrod, røllike, porse og rød te. Den er mere cool end sine søskende, Petit 
Clos og Clos Canarelli, som også begge kan anbefales. Druen er korsikas 
Sciaccarellu - det udtales sja'ka'rel'lu, men det er da meget nemmere at huske 
på mammolo. Toscanas mammolo blev nemlig flyttet til Korsika under 
bystaten Pisas herredømme. I dag er den mere korsikansk end toscansk, fordi 
mammolo er sjælden på fastlandet. Den har slank struktur, varer evigt og har 
ikke den samme bryske brunello-struktur, som Clos Canarelli. Den er lagret 2 
år i foudres. Det er virkelig en vin, som striller krav til sin drikker. Prøv den!" 5 
stjerner, René Langdahl, Gastro, September 2026 Alta Rocca er husets cuvée lavet
udelukkende på den lokale drue Sciaccarellu. Druerne gærer cirka en måned på
rustfri stål med daglige "pushdowns" af hatten. Efter gæringen lagrer vinen i 25
måneder på store foudres. Et vinøst eventyr skrevet på den lokale Sciccarellu,
vidner om husets enestående evne til at formidle Korsikas oprindelige vinkultur.
Intens, mørk og storladen frugt, med salt og urter. Kæmpe vin, der hører til i enhver
klassisk vinkælder, og som bør åbnes til de bedte retter med lam og vildt.

OM PRODUCENTEN

Clos Canarelli ligger på Korsikas sydligste spids, nær den lille landsby Tarabucetta
udenfor Figari. Her har Yves Canarelli siden 1993, hvor han overtog vingården,
revolutioneret måden at lave vin på i denne historiske egn.

Udover at have ført vinhuset ind i certificeret økologisk og bioydnamisk jordbrug, har
han gjort det til sin opgave at finde tilbage til områdets oprindelige drueseorter.
Området har dyrket druer siden det 5. århundrede før kristi fødsel, så den historiske
vinkel og de indfødte druer har altid vægtet højt hos Yves.

Det betyder også at han i starten hev mange stokke med ”importerede” druer op, og
genplantetede vinstokke med gamle, oprindelige kloner af lokale druer. Desværre er
det franske INAO meget langsomme til at godkende disse oprindelige druer til at
indgå i de lokale korsikanske appellationer, hvorfor flere af Canarellis vine blot er Vin
de France.

Canarellis vine besidder generelt en friskhed og nerve der er helt uset ikke bare på
denne sydlige spids af Corsica, men på øen generelt. Alle vinene gærer langsomt
på vidgæren, delvis hele klaser og tappes uden filtrering. Yves eksperimenterer
også med Amfora og beton æg og leverer årgang efter årgang overrumplende lokale
vine, med ekstrem stor originalitet og nerve.
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