Champagne

Mareuil sur Ay

@kologisk dyrket -
ikke certificeret

Kalkholdig ler

Chardonnay

Barriques og flaske

Champagne og bobler

R. Pouillon, Champagne ler Cru
Extra Brut Terres Froides 2018

"Det er en fornem og pirrende stil, der stadig har en blid mundfornemmelse og
elegante bobler, der seetter prikken under udrabstegnet. Til en pris under 500
kroner er det her en Champagne, der giver dig det hele." 96 p - Flaskehalsen.nu
Les Terres Froides er Pouillons Blanc de Blancs. Vinen er fremstillet udelukkende
fra husets Premier Cru marker i Tauxie?res i Marnedalen. Elegant, fint struktureret
champagne med en meget ren og intens Chardonnay frugt. Fint touch af mineralitet
tilfart duften af lyse ferskner og gule stenfrugter, gor det til en oplagt aperitif
champagne, og champagne til skaldyr. Druerne presses i de klassiske 4000 kg.
vertikale pressere, og den alkoholiske og malolaktiske geering finder sted pa bade,
stal og 228 Itr. fade. Hele processen i keelderen sker med minimal mekanisk
intervention. Naturlig klaring og aftapning kun med hjeelp af tyngdekraften.

OM PRODUCENTEN

Champagne R. Pouillon

Vinhuset R. Pouilon har eksisteret siden 1947, hvor den nuveerende ejers bedstefar
Roger Pouillon valgte at lave sine egne vine fremfor at seelge druerne til de store
champagnehuse. Siden har Rogers sgn James Pouillon staet bag vinhuset, og han
hjeelper stadig den naeste generation, trods han officielt er gaet pa pension.

R. Pouillon ledes i dag af Fabrice Pouillon, der dyrker marker i og omkring
landsbyen Mutigny lige pa den anden side af floden Ay, modsat Epernay. Fabrice
rader over 6,5 ha. marker, placeret i 36 forskellige parceller, heriblandt Grand Cru
Ay, og Grand Cru Mesnil sur Oger. Druerne fordeler sig med 3 ha. Pinot Noir, 2,5
ha. med Chardonnay og 1 ha. med Pinot Meunier

Fabrice er dedikeret til sunde og energiske vinmarker, der er fulde af liv. | 2003
begyndte han at omleegge til gkologisk vinbrug, og i dag inkorporerer han ogsa
biodynamiske principper. Han anvender sprgjtning med udtraek af urter, bruger 500
og 501 behandlinger og tilfgrer kun organisk gadning. Mod skadedyr anvender han
feromoner for at forvirre skadelige insekter. Jorden deekkes af kveelstof-bindende
planter, der plgjes i jorden af en hestetrukken plov. Fabrice er medlem af Lutte
Raisonée.

De handplukkede druer presses i de klassiske 4000 kg. vertikale pressere, og den
alkoholiske og malolaktiske gaering finder sted pa bade tanke af emaljerede
jerntanke og aeldre demi muids og barriques. Enkelte af Reserve-vinene lagrer i op
til 18 mdr. pa 700 lItr. fade. Hele processen i keelderen sker med minimal mekanisk
intervention. Naturlig klaring og aftapning kun med hjeelp af tyngdekraften, og
minimal svovling af vinene.

Resultatet er vine med intens terroir karakter, modne og klare aromaer, stor
mineralitet og udtalt friskhed.

Champagnerne er generelt lavt doseret, med mellem 3 og 5 gr. pr. Itr.

Alle flasker er pafert degorgeringstidspunkt samt oplysninger om hvilke argange, der
indgar i de forskellige cuvéer.
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