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Italien

Maremma

Biodynamisk

Ler, sandsten

Sangiovese

Staltank

Rosévin

San Cristoforo, Pink 2025

"Laekker, cremet og uhyre velstruktureret rosé i funky indpakning, frembragt
pa Toscanas signaturdrue, den syre- og tanninholdige sangiovese. Det kraever
seerlig preecision i hast- og keelderarbejdet at fa sangiovese til at spille i pink
kleeder, men det lykkes her i en gkologisk version fra marker i Maremma teet
pa den toscanske kyst. Den har en charmerende frugtig side iblandet et
pirrende mineralsk og kalket strejf. Neesen er givende og aben med noter af
fersken, lyse kirsebeer, granateeble og pink grapefrugt, flot suppleret af et
strejf af talkum og blomster. Munden har bade friskhed og en god tyngde. Den
heenger utroligt godt sammen. Syren er elegant og moden, og vinen har et
godt strukturelt greb. Dertil kommer et herligt vink til bade bagegeer og
weissbier i finalen. En flot vin, der for alvor har noget at byde pd i en kulinarisk
kontekst. Fire en halv stjerne." 91p. Morten Bundgaard, Jyllands-Posten 100%
Sangiovese fra Selceto marken, hgstet pa en blomsterdag ifalge den biodynamiske
kalender. Vinstokkene er blot 16 &r gamle, og giver stadig et moderat udbytte.
Druerne presses naensomt og koldgaerer pa staltank med den naturlige gaer. Vinen
geerer i 7 maneder pa staltank med ugentlig battonage fra november til marts. En
sprad, frisk og meget elegant Sangiovese rose, der kun er lavet i 2000 eksemplarer.

OM PRODUCENTEN

Lorenzo Zonin startede sit ambitigse vineri i Maremma med det ene formal at lave
nogle af omradets mest elegante og intense vine med biodynamisk tilgang som
omdrejningspunkt. Som en del af den velhavende vinfamilie Zonin havde han bade
gkonomisk stgtte og know how i ryggen til at kunne satse 100% kompromislgst fra
farste feerd.

Det har gjort, at han i dag godt 10 ar efter starten star med en stringens og husstil i
vinene, der er sjeeldent for s& ungt et vinhus. Lorenzo er en poetisk og hardt
arbejdende ildsjeel, der seetter en eere i at gare tingene ordentligt. Hvad enten det er
i marken eller vineriet, er det hele fart med naensom og kyndig hand. Det smager
man straks i vinene, der aldrig er fadpreegede eller overgjorte, men saftige, elegante
og intense udgaver af Sangiovese fra det sydlige Toscana.

Vinmarkerne omgives konstant af den kglige havbrise, der holder druerne sunde og
de hgje sommertemperaturer i ave. Denne brise er fundamental i vinenes kglighed
og elegance. Jordbunden, der er aflejringer af stenmateriale fra Gavorrano-
bakkerne, har et hgit lerindhold, der er med til at holde pa den sparsomme
regnmaengde i omradet. | alt laver Podere San Cristoforo vin fra 15 ha. vinmarker.
De 10 ha. er beplantet med Sangiovese, 2 ha. med Petit Verdot, 1 ha. med Syrah og
resten med hvidvinsdruerne Vermentino og Trebbiano

Den bioydnamiske tilgang har veeret i hgjsaedet siden starten, og alle vinene er
bioydnamisk certificeret. Filosofien i vineriet er at ggre sa lidt som muligt og at
anvende fad til Sangiovese vinene i meget begreenset omfang. De fade, der bruges,
er ofte 1 eller 2 &r gamle barriques.
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