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Pfannebecker, Riesling "1511" 2025

"Trocken og 11,5 procent. Klassisk Rheinhessen-duft, riesling fra kalksten, det
giver peerefrugtighed, kontant og bitter som en morgenmads-grape - din teske
tager fileter fra den gule grape, det er den her i glasset, spaendstig og skarp,
meget intens for sin prisklasse. Et imponerende kgb. Igen, fristes jeg til at
sige. Pfannebecker laver argang efter argang en lille mesterlighed til
imponerende lav pris. Og tro ikke, at man skal leve med fattigt rieslingudtryk.
Det her er segte og forblgffende intenst. Den er udelukkende pa staltank.
Endnu engang ma jeg bare rystes over tyskernes bedste pris-kvali-forhold." 6
stjerner, René Langdahl, Gastro "Her er der s& kun 11,5% kzaerlighed, men husk;
i rieslings verden skal keerligheden ikke males numerisk. Ngj, for en friskhed!
Brager op af glasset med knust lime og mynteblade, skovsyre i juicet form,
den er trocken, men man fornemmer restsukker til greensen. Prisen opfordrer
til misbrug, og det ggr smagen ogsa. Mundvandsprovokerende pa en made, sa
jeg far lyst til at beelle... Men det skal man lade veere med. Dveel endelig ved
vinen det giver mening - der er suppegryde af limesaft, vredet kalksten, sour
whisky, men uden den karamelliserede og rggede tone. SE LIGE PRISEN!"
92P. René Langdahl, Gastro, Maj 2023 om Riesling "1511" 2021. Frisk, mineralsk
og ter Riesling fra en af den eeldst neevnte vinmark i Rheinhessen - deraf navnet
"1511". Suveraent godt kgbt i prisklassen.

OM PRODUCENTEN

Lidt syd for Frankfurt neermere betegnet mellem Frankfurt og Heidelberg ligger byen
Worms, der hgrer til en af Tysklands eeldste byer. Den var hjemstavn for Rigsdagen
tilbage i 1500-tallet, men storhedstiden er i den grad forbi for Worms og omegn.
Mange tyskere kalder det drillende for "det brune hjgrne” af Tyskland, hvor
velstanden aldrig rigtig er naet til.

Ikke desto mindre er vinomradet "Rheinhessen”, der hgrer til i denne egn, kendt for
mange fantastisk dygtige vinbgnder.

Vinene er kvalitetsmaessigt skarpe og intense, og den unge generation er mere end
klar til at fare omradets vine ind i en ny kvalitativ hgj sera. Repraesentanter for denne
generation er det unge aegtepar Max og Susanne Pfannebecker, der i dag star ved
roret i det vinhus, Max bedstefar grundlagde tilbage i 1960.

Max Pfannebecker har trods sin unge alder staet bag vinene fra Pfannebecker de
seneste 15 ar. Hans visioner om gkologisk vinbrug var dengang uhgrt i omradet,
men det var ham magtpaliggende at indfgre naturlige og ansvarlige metoder i bade
mark og kaelder for at lave den kvalitet,han gnskede. Siden har han tilfart vinhuset et
stort state-of-the-art vineri med de bedste betingelser for bade geering og lagring af
de naensomt dyrkede druer.

Alt markarbejde foregar med handkraft, og vinifikationen sker kun med den naturlige
vildgeer. Vinene lagres traditionelt pa enten stal, eller pa store egetraesfade, mens
de bedste vine fra Sankt Georgenberg ser en smule barrique.

Sortimentet er relativt stort hos Pfannbecker, men der er lagt smagbar omhu i hver

en flaske, hvad enten der er spr@ad Riesling, fyldig Weissburgunder eller saftig og
intens Pinot Noir i flasken.
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