
OMRÅDE

Frankrig

APPELLATION

Chinon

DYRKNING

Økologisk vin

JORDBUND

DRUER

Cabernet Franc

GÆRING

Cement og ståltanke

TYPE

Let rødvin

Domaine Bernard Baudry

Bernard Baudry, Domaine 2023,
Chinon Rouge

"TESTENS BEDSTE KØB" - Din Vinguide, Cabernet Franc test "Røde bær i 
næsen. En saftig vellavet ligetil vin med fine røde bær, krydderi og let urtet 
præg. Fin krydret afslutning" 93p.  "Læskende, krydret og charmerende og 
stadig til en flot pris v. 6 fl. - 140 kr. hos Vinova. Køb rigeligt og drik til en 
fankrofil frokost med confit de canard og pommes Anna." 90p, 5 stjerner,
Anders Halskov-Jensen, Vinhjernen "Mørk i glasset. I starten dominerer 
hestestalden, men så åbner frugten sig og overdøver stalden med en klassisk 
cabernet franc-aroma af solbær, blåbær og peberfrugt. Munden er fint saftig." 
nr. 3 i testen - Cabernet Franc under 150 kr. Søren Frank, Berlingske Bernard
Baudrys "Le Domaine" leverer en dyb, læskende og intens Cabernet Franc
oplevelse, til en ultra skarp pris. Her er massevis af næsten tygbar frugtighed, men
samtidig en mild koncentration der gør vinen lagringsværdig i 3-5 år. Vinen
gennemgår udelukkende lagring på cementtank i cirka 12 måneder inden vinen
flaskes og frigives.

OM PRODUCENTEN

Som søn af en vinmager familie grundlagde Bernard Baudry tilbage i 1975 sit eget
Domaine. Efter at have studeret ønologi i Beaune, og 5 år i lære hos forskellige
vinproducenter, startede han ud med blot 2 ha. vinmarker i Chinon.

I 2000 kom hans søn Matthieu Baudry hjem fra ønologistudier i Macôn, og
lærepladser i Californien og på Tasmanien, for at hjælpe med produktionen. I dag
besidder Domaine Baudry hele 32 ha. i og omkring Chinon. Det er primært Cabernet
Franc (90%) der dyrkes, med en smule Chenin Blanc. Alle marker er placeret i
dalstrøget mellem Chinon og Cravat – med en jordbund der varierer både mellem ler
og kalkholdig grus.

Vinstokkene har altid været dyrket uden brug af kunstgødning og sprøjtemidler, og
fra 2006 har vinmarkerne været certificeret økologiske. I dag bruger de udelukkende
gødning de selv ”fremstiller” på basis af halm og kogødning.

Alle druerne håndplukkes og håndsorteres af den omkring 50 mand store ”plukke-
eskadrille”. Vinene gærer altid naturligt og kun med anvendelse af vildgæren.
Afhængig af terroir gærer vinene i cement eller træfade. Bernard Baudry søger
gennem hver eneste cuvée at udtrykke den rene, saftige Cabernet Franc karakter,
fra hvert sit unikke terroir.
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