Nicolas Brunet

Vouvray, Frankrig

Nicolas Brunet er 9. generation af vinmagere i
dette traditionsrige vinhus i hjertet af Vouvray.
Han har i flere ar dyrket sine marker gkologisk,
og alle vinene er fra og med 2023 certifice-
rede. Produktionen bestar primeert af en lille
handfuld karakterfulde mousserende vine, lidt
tgr Chenin Blanc samt sgde og halvsgde vine
med alder.
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Vinene fra Vouvray er notorisk kendt for at
lagre godt, men det er efterhanden sjeeldent
at vinhusene selv lagrer vinene inden frigi-
velse. En sadan sjeeldenhed er Nicolas Brunet
der med sit nuvaerende sortiment tilbyder
vine med over 20 ars lagring i egne kaeldre.
Keeldrene er gravet og spraengt ind i bakke-
kammens kalkholdige massiv, en klassiske
"troglodyte” kaelder, som Vouvray er verdens-
kendt for. Det giver en ideel temepratur til
fremstilling af de mousserende vine, samt
opbevaring for alle husets lagrede vine.
Chenin Blanc druerne vokser i Vouvrays ka-
rakteristiske jordbund, der bestar af et kalk og
flintholdigt massiv, med en topjord der bestar
primaert af ler. Alle Nicolas Brunets parceller
hgstes per handkraft.

Vinstokkenes alder varierer fra helt unge, til
over 75 ar gamle. De yngste vinstokke leve-
rer typisk druer til husets mousserende vine,
mens de aeldste leverer druematerialet til
domainets helt sgde vine, med navnene "Les
Brulées” og "Le Paradis”. Vinstokke pa mellem
20 og 30 ar leverer druerne til husets linie af
tarre til halvtgrre vine.
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OMRADE
Loire
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GRUNDLAGT

EJER/VINMAGER
Nicolas Brunet

STORRELSE
17 hektar

DYRKNING
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JORDBUND
Kalksten, Ler, Flint
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Chenin Blanc V I N O V A
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